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CABERNET FRANC 2019

Szolofajta:
Termohely:
Tokék életkora:
Toéketerhelés:

Miivelési mod:

Evjarat:

Szuret:

Feldolgozas +
érlelés:

Palackozas:

Koéstolasi jegyzet:

Analitika:

Etelajanlat:

Apellacio:

Gere Tamas és Zsolt Pincészete

100% Cabernet Franc

Kopar-, Csillagvolgy-, Varerdd - dilék
Atlag 15-20 év.

1,5-2 kg/t6ke

Erny6 mivelés.

A 2019-es év a szokottnal enyhébben és csapadékszegényebben indult. A tavasz
nem robbanasszertien érkezett. A hiivos és csapadékban gazdag napok egészen
majusig kitartottak melynek kovetkezményképpen a viragzas elég valtozatosan
alakult. A janius is csapadékosan indult, melyet az aszalyos és meleg nyar
valtott fol. Az Gsz és a sziireti idGszak hosszi és meleg volt. A kései fajtaknal
idGvel érezhetd lesz a nagy évjarat lenyomata.

2019. oktbober vége, november eleje

A pincében bogydzas utan a sz616 zart koracél tartalyba kertilt kozel 2
honapra. Majd erjedés utan a bor egy része koracéltartalyba masik része
hasznalt barrique hordéba keriilt 12 honapra. Palackozas utan az érlel
pincében tovabbi 1 évet toltott palackban..

2020. 6szén keriilt palackba. Késziilt: 8.000 palack.

Alkohol: 13,83 %
Sav: 5,0 g/liter
Cukor: 1,7 g/liter

Marha illetve vadételek mellé kivalo. Gytimolcsos
martasokhoz, kemény sajtokhoz és csokoladés
desszertekhez.

DHC - Villany, Classicus

H-7773 Villany, Di6fas utca 1.
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