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Aureus 2011

Szo6lofajta: 40% Cabernet Franc, 40% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon
Termohely: Kopar, Varerdo és a Csillagvolgy diil6k termése.

T6kék életkora:  Atlag 10-12 év.

Toketerhelés: 1 kg/t6ke
Miivelési mod: Dont6en Guyot.

Koran és jol indult a tavasz, mely id6vel egy kicsit lendiiletet veszetett. A nyar
eleje csapadék nélkiil telt, kissé hlivosebben, de az év kozepére extrém

Evjarat: meleggel érkezett a nyar, ami egészen a sziiret végéig kitartott. Szép napos
meleg Gsszel zartunk.

Sziiret: 2011. oktober vége, november eleje.
A fajtakat kiilon sziireteljiik, erjesztettiik és érleljiik. Az érlelés tobbnyire
(70%) 2-3 toltésti hasznalt tolgyfahordoban, a maradék 30% pedig 4j

Feldolgozas + hordoban torténik, melyek kozt megtalalhat6 a 225 és az 500 literes dontGen

érlelés: magyar fabol késziilt hordo is. A cuvée-t 16 honapos pihenés utan allitottuk
Ossze a kovetkez6 aranyokkal: Cabernet Franc és Merlot 40-40 %, Cabernet
Sauvignon 20%.

Palackozas: 2014 januarjaban kertilt palackba. Késziilt: 4.600 palack

A poharban tiszta behizelgé illatok fogadnak. Erdei
gyiimolcsok és a dohany jatéka, a hordofliszerek
megfelel§ aranya egy mar osszeforrt bor benyomasat
kelti. Izben a foldes-avaros jegyek és a visszafogott
gyimolcesok vezetik a bort. Idével érkezik a kavé is a
porkolésbol adédoan. Az érlelt aroma, a komoly test
még komplexebbé varazsolja. Mar most behizelgd, de
mégis nagy jové elé néz, hiszen van benne elegancia és

potencial.

Alkohol: 13,33 %

Analitika: Sav: 5,4 g/liter
Cukor: 1,9 g/liter

Kostolasi jegyzet:

Komoly hasok, vadak mellé kifejezetten tarsul. Erdei

Etelajanlat: gylimolesos martasok, és erdei gomba mellé is elfér.

Apellacio: DHC - Villany, Prémium
Gere Tamas és Zsolt Pincészete H-7773 Villany, Diéfas utca 1.
www.geretamas.hu Tel: 72 592 009

info@geretamas.hu Fax: 72 592 109



