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CABERNET SAUVIGNON 2019

Szolofajta:
Termohely:
Tokék életkora:
Toéketerhelés:

Miivelési mod:

Evjarat:

Szuret:

Feldolgozas +
érlelés:

Palackozas:

Koéstolasi jegyzet:

Analitika:

Etelajanlat:

Apellacio:

Gere Tamas és Zsolt Pincészete

100% Cabernet Sauvignon
Varerdd, Dobogo6 diil6k termése.
Atlag 15-20 év.

1,5-2 kg/t6ke

Guyot és kozép magas kordon miivelés.

A 2019-es év a szokottnal enyhébben és csapadékszegényebben indult. A tavasz
nem robbanasszertien érkezett. A hiivos és csapadékban gazdag napok egészen
majusig kitartottak melynek kovetkezményképpen a viragzas elég valtozatosan
alakult. A janius is csapadékosan indult, melyet az aszalyos és meleg nyar
valtott fol. Az Gsz és a sziireti idGszak hosszi és meleg volt. A kései fajtaknal
idGvel érezhetd lesz a nagy évjarat lenyomata.

2019. oktbober vége, november eleje

Erjesztés el6tt hideg maceracié, majd zart rendszerben korfejtéses erjesztés 14
napig, ezutan 14 nap torkolyon tartas almasav bontassal.
Erlelés nagyhordoban és hasznalt barrique hord6ban.

2021. decemberében keriilt palackba. Késziilt: 18.000 palack.

Tiszta érett szinvildg a poharban. Karakteres illatat a
fliszerek és a feketebogyos gyiimolesok vezetik és melyet a
hordoés jegyek koronaznak meg. Izében kissé fanyarkas
gyiimolcsok vezetik a sort. A sav tannin arany szép
egyensulyban van, amihez hosszii emlékezetes korty
parosul.

Alkohol: 13,83 %
Sav: 5,0 g/liter
Cukor: 1,7 g/liter

GERE TAMAS
VILLANY]

Marha illetve vadételek mellé kival6. Gyiimolesos AR

martasokhoz, kemény sajtokhoz és csokoladés
desszertekhez.

DHC - Villany, Classicus

PRODUCT OF HUN

H-7773 Villany, Di6fas utca 1.
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