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MIRTILL CUVEE 2018

Szolofajta: Portugieser, Kékfrankos, Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc
Termohely: Villanyi Borvidék teriiletei

Tokék életkora: Teriiletenként és fajtanként valtozo

Toketerhelés: Teriiletenként és fajtanként valtozo

Miivelési mod: Teriiletenként és fajtanként valtozo

A 2018-as év eleje enyhén indult, amit a marciusi fagyok és a gyorsan
bekovetkez6 robbanésszerti meleg megérkezése tett érdekessé. Koran és
viszonylag gyorsan indult a tavasz. A majusi lehiilés kissé visszavetett, de mar

Eviarat: jol lathat6 volt az 1-2 hetes el6ny a korabbi évekhez képest. A nyari meleg
V) ’ tartotta magat, igy mindenki a korai sziiretre késziilt. Novényvédelem

problémamentesnek volt mondhatd. Az 6szi meleg kitartott a sziiret végéig, igy
egészséges és jo mindségli alapanyagokat sikertilt a pincébe jutatni.

Sziiret: 2018. augusztus végétdl oktdber elejéig.

Feldolgozas + A tételeket kiilon kezeljiik, majd a kész borokat hazasitjuk 6ssze. A borok egy

érlelés: része tartalyos , mig masik része hordos érlelést kapott.

. 2020. december elején palackozva.
Palackozas: Késziil: 40.000 palack

A sotét szinvilag, a frissesség, az érett illatok egyiittese
egy harmonikus, lendiiletes bort igér. A piros bogyos
gylimolcsok meghatarozoé szerepe, a visszafogott tannin
és a nem tul nagy test konnyen fogyaszthatova teszi

kedves kis Mirtilliinket. Egyszerii mégis elegans.

Kostolasi jegyzet:

Alkohol: 13,98 %
Analitika: Sav: 4,9 g/l
Cukor: 1,2 g/1

LANYI

ftelaianlat: Friss, iide, konny(i ételek mellé ajanljuk. Az igazi bécsi MIRTILE
J ’ szelet vagy sertéshusok kivalo kisérdje lehet, de barati el
beszélgetésekhez is kivalo.
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