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OLASZRIZLING 2022

Szol6fajta:

Termohely:

Tokék életkora:
Toketerhelés:

Miivelési mod:

Evjarat:

Sziiret:

Feldolgozas +
érlelés:

Palackozas:

Koéstolasi jegyzet:

Analitika:

Etelajanlat:

Apellacio:

Gere Tamas és Zsolt Pincészete

100% olaszrizling

Szarkéas dil6 , Dobogd (Nagyharsany)
Kenderfold (Kisharsany), Mariagytid, Nagytotfalu (Siklos)

atlag 24 év.
2 kg/toke

Erny6, kozép magas kordon miivelés.

A 2022-es év enyhe téllel és kevés csapadékkal koszont rank, mely
kovetkeztében a riigyfakadas aprilis elejére esett. A tavasz valtozékony volt.
Janiusban berobbant a meleg, aszalyos, forr6 csapadékszegény nyar
kovetkezett. Az évtized legaszalyosabb idészaka komoly kihivas elé allitotta a
sz6l6ket. A vart csapadék augusztus végére érkezett meg, igy egy igen
kiizdelmes sziiret vart rank. Kissé osszeértek a fajtak sziireti idé6pontjai. A korai
fajtadknal szép gyiimolcsos jegyekkel és alacsonyabb alkohollal talalkozhatunk,
mig a késdi fajtaknal koncentralt izek és magasabb alkohol varhaté.

2022. szeptember vége, oktober eleje.

A beérkezett termés zzas-bogydzas utdn egy kiméletes préselésen esett at. A
musttisztitas kovetGen koracél tartalyba kertilt, ahol szabalyozott koriilmények
kozott (14-16 °C—on) kierjedt, igy sikeriilt a bor gytimolcsosségét megorizniink.

Az év folyaman tobb tételben palackozzuk. Késziil: 45.000 3
palack.

A poharba tiszta, vilagos halvany szin fogad, melyhez
intenziv illat parosul. Feszes és ropogos stilus, ahol a
citrusos, zoldes jegyek keverednek az édes gyiimolcsos,
ananaszos érett jegyekkel. Harmonikus, lekerekedett bor, a
rizlingre jellemz6 mandulas aromakkal. Konnyd, jé ivasa
szép savakkal.

Alkohol: 12,42 %;
Sav: 5,6 g/l;
Cukor: 5,7 g/l

GERE TAMAS

VILLANY]

Barati beszélgetésekhez a nyarfa alatt vagy kint a réten.
Legyen piknik vagy romantikus naplemente, helyt fog
allni. Friss tengeri halak és tarsai, ropogos, tide salatak,
vagy tojasos nokedli kisérdje is lehet.

DHC - Villany, Classicus

H-7773 Villany, Di6fas utca 1.

www.geretamas.hu
info@geretamas.hu

Tel: 72 592 009
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