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GERE TAMÁS ÉS ZSOLT PINCÉSZETE 
 

BOR - INFÓ 

OLASZRIZLING  2022 

Szőlőfajta: 100% olaszrizling 

Termőhely: 
Szarkás dűlő , Dobogó (Nagyharsány) 
Kenderföld (Kisharsány), Máriagyűd, Nagytótfalu (Siklós) 

Tőkék életkora: átlag 24 év. 

Tőketerhelés: 2 kg/tőke 

Művelési mód: Ernyő, közép magas kordon művelés. 

Évjárat: 

A 2022-es év enyhe téllel és kevés csapadékkal köszönt ránk, mely 
következtében a rügyfakadás április elejére esett. A tavasz változékony volt. 
Júniusban berobbant a meleg, aszályos, forró csapadékszegény nyár 
következett. Az évtized legaszályosabb időszaka komoly kihívás elé állította a 
szőlőket. A várt csapadék augusztus végére érkezett meg, így egy igen 
küzdelmes szüret várt ránk. Kissé összeértek a fajták szüreti időpontjai.  A korai 
fajtáknál szép gyümölcsös jegyekkel és alacsonyabb alkohollal találkozhatunk, 
míg a késői fajtáknál koncentrált ízek és magasabb alkohol várható. 

Szüret: 
 

2022. szeptember vége, október eleje. 
 

Feldolgozás + 
érlelés: 

A beérkezett termés zúzás-bogyózás után egy kíméletes préselésen esett át.  A 
musttisztítás követően kóracél tartályba került, ahol szabályozott körülmények 
között (14-16 °C–on) kierjedt, így sikerült a bor gyümölcsösségét megőriznünk. 

Palackozás: 

 

Az év folyamán több tételben palackozzuk. Készül: 45.000 
palack. 

Kóstolási jegyzet: 

 

A pohárba tiszta, világos halvány szín fogad, melyhez 
intenzív illat párosul.  Feszes és ropogós stílus, ahol a 
citrusos, zöldes jegyek keverednek az édes gyümölcsös, 
ananászos érett jegyekkel. Harmonikus, lekerekedett bor, a 
rizlingre jellemző mandulás aromákkal. Könnyű, jó ivású 
szép savakkal. 
 

Analitika: 

Alkohol:  12,42  %;  
Sav:  5,6  g/l;  
Cukor: 5,7  g/l 
 

Ételajánlat: 

Baráti beszélgetésekhez a nyárfa alatt vagy kint a réten. 
Legyen piknik vagy romantikus naplemente, helyt fog 
állni. Friss tengeri halak és társai, ropogós, üde saláták, 
vagy tojásos nokedli kísérője is lehet.  

Apelláció: DHC – Villány, Classicus 
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