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BOR - INFO

PARATLAN 2019

Szolofajta:

Termohely:
Tokék életkora:
Toketerhelés:

Miivelési mod:

Evjarat:

Szuret:

Feldolgozas +
érlelés:

Palackozas:

Kostolasi jegyzet:

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Kékfrankos, Merlot, Portugieser,

Villany legjobb diil6ib6l
Teriiletenként és fajtanként valtozo
Teriiletenként és fajtanként valtozo

Kozép magas kordon miivelés.

A 2019-es év a szokottnal enyhébben és csapadékszegényebben indult. A
tavasz nem robbanésszertien érkezett. A hiivos és csapadékban gazdag napok
egészen majusig Kkitartottak melynek kovetkezményképpen a viragzas elég
valtozatosan alakult. A jainius is csapadékosan indult, melyet az aszalyos és
meleg nyar valtott fol. Az Gsz és a sziireti idGszak hosszi és meleg volt. A kései
fajtaknal id6vel érezhet6 lesz a nagy évjarat lenyomata.

2019. szeptembertdl oktober végéig.

A fajtakat kiilon szedtiik és kiilon kezeltiik. Erlelés tekintetében a Cabernat
Sauvignon, a Merlot (kiilon-kiilon), hasznalt 5 hl tolgyfahordéban és hasznalt
barrique hordoban érleltiik, kozel 12 honapig. A Kékfrankost és a Portugiesert
pedig acéltartalyba érleltiik. A kész borokat hosszas koéstolgatas utan
hazasitottuk és palackoztuk.

2021. szeptember kozepén keriilt palackba.
Késziilt: 28.000 palack.

Tiszta, elegans szin fogad a poharban. A szokasostol
eltér6en nem a kékfrankos jut vezet$ szerephez, hanem a
cabernet sauvignon 1ép szinre. A megszokottodl kissé mas
a stilus. Elegansabb, markansabb, most egy picivel
magasabb tanin tartalommal bir. A fanyar gylimolesok
mellet az édesfliszerek és a hordd fiiszerei is helyet GERE TAMAS
kapnak. A csipkebogyo0s lecsengés mar csak hab a tortan. [ ILLANY]

Analitika: Alkohol: 13,61 % Sav: 5,1g/l  Cukor: 1,33 g/1
, ., Sokszintisége miatt minden konnyedebb étel mellé kivalo,
Etelajanlat: de batran ajanlom barati beszélgetések, romantikus estek
kisérgjeként.
Apellacio: DHC - Villany, Classicus
Gere Tamas és Zsolt Pincészete H-7773 Villany, Diofas utca 1.
www.geretamas.hu Tel: +36 72 592 009

info@geretamas.hu Fax: +36 72 592 109



