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PINOT NOIR 2015

Szo6lofajta: 100% Pinot Noir
Termohely: A Zuhanya (Siklos) és Varerdé diil6 termése.

T6kék életkora:  Atlag 32 év.

Toketerhelés: 1,5 kg/t6ke
Miivelési mod: Guyot és kozép magas kordon miivelés.

Az év enyhén indult, melyet hamar a tavasz valtott fel. Az év eleje hozott némi
jeget, de a kir nem volt jelentés. A nyar nagy meleggel koszontott be melyet
héségriadokkal tlizdelt. A nagy hiség kozepette jelentGs mennyiségi csapadék

Evjarat: is érkezett. A sziiretet a szokasos id6pontban, augusztus 21- én kezdtiik. Az
Oszi meleg szépen Kkitartott az év végéig. Szép termés, lehetGségekkel teli
évjaratot tudhatunk magunk mogott.

Sgziiret: 2015. oktober kozepe vége felé. Az elmilt évekkel ellentétben most nem két

kiilon részben, hanem egyben sikeriilt sziiretelniink a Siklési tertiletrdl.

A termést a pincébe érve bogyoztuk, majd 25-27 fokon 1,5 hétig ellendrzott
korilmények kozott erjesztettiik (fajélesztovel). 2 hét torkolyon tartas utan

Feldolgozas +
8 keriilt 225 és 500 literes magyar tolgyfahordéba kozel 1 évre. Az almasav

érlelés: .
bontés a hordéban zajlott le.
Palackozas: 2017. majusaban. Késziilt: 10.000 palack

Célunk egy fiatalos, de mégis elegansabb Pinot
megalkotasa volt, ami jelentjiik, sikeriilt! Illataban a puncs
és a szamoca jegyei keverednek az édesfiiszerekkel. Izében

Kostolasi jegyzet: mar a piros bogyos gyliimolesok és a szamoca fedezhet6 fel
melyet a hord6 fliszerei tesznek pikanssa. Szép alkohol-
tannin egyensuly, mely megalapozza az izgalmas és hossza
kortyot.

Alkohol: 13,0 %
Analitika: Sav: 5,6 g/liter
Cukor: 0,8 g/liter

Siissiink hozz4 barany gerincet vagy combot, enyhén

Etelajanlat: fliszerezett korettel.

Apellacio: DHC - Villany, Classicus
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