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GERE TAMÁS ÉS ZSOLT PINCÉSZETE 
 

BOR - INFÓ 

PINOT NOIR 2015 

Szőlőfajta: 100% Pinot Noir 

Termőhely: A Zuhánya (Siklós) és Várerdő dűlő termése. 

Tőkék életkora: Átlag 32 év. 

Tőketerhelés: 1,5  kg/tőke 

Művelési mód: Guyot és közép magas kordon művelés. 

Évjárat: 

Az év enyhén indult, melyet hamar a tavasz váltott fel. Az év eleje hozott némi 
jeget, de a kár nem volt jelentős. A nyár nagy meleggel köszöntött be melyet 
hőségriadókkal tűzdelt. A nagy hőség közepette jelentős mennyiségű csapadék 
is érkezett. A szüretet a szokásos időpontban, augusztus 21- én kezdtük.  Az 
őszi meleg szépen kitartott az év végéig. Szép termés, lehetőségekkel teli 
évjáratot tudhatunk magunk mögött. 

Szüret: 
2015. október közepe vége felé. Az elmúlt évekkel ellentétben most nem két 
külön részben, hanem egyben sikerült szüretelnünk a Siklósi területről.  

Feldolgozás + 
érlelés: 

A termést a pincébe érve bogyóztuk, majd 25-27 fokon 1,5 hétig ellenőrzött 
körülmények között erjesztettük (fajélesztővel). 2 hét törkölyön tartás után 
került 225 és 500 literes magyar tölgyfahordóba közel 1 évre. Az almasav 
bontás a hordóban zajlott le. 
 

Palackozás: 2017. májusában. Készült: 10.000 palack 
 

Kóstolási jegyzet: 

Célunk egy fiatalos, de mégis elegánsabb Pinot 
megalkotása volt, ami jelentjük, sikerült! Illatában a puncs 
és a szamóca jegyei keverednek az édesfűszerekkel. Ízében 
már a piros bogyós gyümölcsök és a szamóca fedezhető fel 
melyet a hordó fűszerei tesznek pikánssá. Szép alkohol-
tannin egyensúly, mely megalapozza az izgalmas és hosszú 
kortyot. 

Analitika: 

 

Alkohol: 13,0 % 
Sav: 5,6 g/liter 
Cukor: 0,8  g/liter 
 

Ételajánlat: 
Süssünk hozzá bárány gerincet vagy combot, enyhén 
fűszerezett körettel.  

Apelláció: DHC – Villány, Classicus 
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