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PINOT NOIR 2021

Szolofajta:
Termohely:
Tokék életkora:
Toéketerhelés:

Miivelési mod:

Evjarat:

Sziiret:

Feldolgozas +
érlelés:

Palackozas:

Koéstolasi jegyzet:

Analitika:

Etelajanlat:

Apellacio:

Gere Tamas és Zsolt Pincészete

100% Pinot Noir

A Zuhanya (Sikl6s) és Varerdd diilo termése.
Atlag 38 év.

1,5 kg/t6ke

Guyot és kozép magas kordon miivelés.

Az év eleji korai felmelegedést egy visszahtilés kovetett, ami ranyomta a bélyegét
a tavaszra. A viragzasi id6szakban is maradt a hiivos, csapadékosabb id§, mely
kovetkeztében majd 1 honappal elcstsztak az érési periddusok. A nyar extrém
meleggel és kevés csapadékkal koszontott be, minek koszonhetGen a sziiretre a
sz016 behozta a lemaradast. A sziiret mar normal idében kezd6dott (augusztus
23.) és a megszokott tempodban haladt. A szeptemberi csapadék a késéi
fajtdknak kedvezett, igy ezek a fajtdk tovabb kint maradhattak. A sziiretet
oktober végén fejeztiik be. Mindségét tekintve szép évet zartunk.

2021. szeptember kozepén. Az elmult évekkel ellentétben most nem két kiilon
részben, hanem egyben sikeriilt sziiretelniink a Siklosi tertiletrdl.

A termést a pincébe érve bogyoztuk, majd 25-27 fokon 1,5 hétig ellendrzott
koriilmények kozott erjesztettiik (fajélesztével). 2 hét torkolyon tartas utan a
tétel egy része nagy fahordéba, a masik része pedig koracél tartalyba keriilt
palackozasig.

2022. marcius elején. Késziilt: 4.700 palack

Célunk egy fiatalos, de mégis elegansabb Pinot megalkotasa
volt, ami jelentjiik, sikeriilt! Illatdban a puncs és a szamoca
jegyei keverednek az édesfliszerekkel. 1zében méar a piros
bogyos gyiimolcsok és a szamodca fedezheté fel melyet a
hord6 fliszerei tesznek pikanssa. Szép alkohol-tannin
egyensuly, mely megalapozza az izgalmas és hossza kortyot.

Alkohol: 13,22 %
Sav: 5,1 g/liter
Cukor: 1,8 g/liter
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