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VILLANYI FRANC - Varerdé6-dils 2012

Szo6lofajta: 100% Cabernet Franc
Termohely: Varerdo6-dilé termése.

Tokék életkora: 1997-ben telepitett teriilet.

Toketerhelés: 1 kg/t6ke
Miivelési mod: Kordon

Koran és jol indult a tavasz, mely idével egy kicsit lendiiletet veszetett. A nyar
eleje csapadék nélkiil telt, kissé hiivosebben, de az év kozepére extrém

Evjarat: meleggel érkezett a nyar, ami egészen a sziiret végéig kitartott. Szép napos
meleg Gsszel zartunk.
Sziiret: 2012. oktober vége

Tradicionalis feldolgozassal késziilt. Bogyozas utan a sz6l6 zart koracél
tartalyba keriilt. Az erjedés 2 hét alatt lezajlott, amit egy 30 napos héjon tartas
kovetett. A kész bor 30 honapot toltott Magyar hordéban. Az almasav bontas
is a hordéban ment végbe.

Feldolgozas +
érlelés:

2016. augusztus palackozva.

Palackozas: Késziilt: 1.600 palack

A pohéarban behizelg6 és elegans illattal
talalkozunk. A foldes — avaros jegyek a visszafogott
gyumolesok, a porkoles1 aromak komplex bort
igérnek. Izében sincs ez masként. A koncentralt
részlet gazdag struktira, a lekerekedett tanninok
szép egyensulyt teremtenek.

Kostolasi jegyzet:

Alkohol: 13,20%

Analitika: Sav: 5,9 g/liter
Cukor: o g/liter

Egy bor a komoly ételek mellé. Enyhén fiiszerezett

Etelajanlat: komoly husok mellet teljesedik ki igazan.

Apellacio: DHC - Villany, Premium
Gere Tamas és Zsolt Pincészete H-7773 Villany, Diofas utca 1.
www.geretamas.hu Tel: 72 502 009

info@geretamas.hu Fax: 72 592 109



