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GERE ZSOLT - FICSUR 2015

Szo6lofajta:
Termohely:
Tokék életkora:

Toketerhelés:

Miivelési mod:

Evjarat:

Szuret:

Feldolgozas +
érlelés:

Palackozas:

Kostolasi jegyzet:

Cabernet Franc 60% - Merlot 40 %
Csillagvolgy-, Kopar- és Varerd6-dilo termése

atlag 20 éves
1-1,5 kg / t6ke

Guyot miivelés

A csapadékos hossza tél utan késon érkezett a tavasz, az elhizodo riigyfakadas
a viragzasban is nagy kiilonbséget hozott. A nyarat az extrém idgjaras
jellemezte: hol hdéségriadd, hol hatalmas mennyiségli csapadék érkezett. A
sziiret koran koszontott rank, a korai fajtdk mar augusztus kozepére beértek.
Az enyhe Gsz miatt a sziiret hossztra nyult. Osszességében egy jo évjarat, szép
borokat varhatunk a 2015-0s évtdl.

2015. oktober vége.

A sziiret és az erjesztés teriiletenként és fajtanként kiilon tortént. Bogyobzast
kovetSen a 1é koracél tartalyba keriilt, ahol iranyitott erjesztés mellett kész
borréa erjedt. A kész bor 14 honapra masod- és harmadtoltésti 5 hl-es barrique
hordoba, valamint nagy fahordoba keriilt. A fajtak hazasitas a palackozas el6tt
tortént.

Késziil: 6.800 palack
2020. februarjaban palackoztuk

Tiszta sotét szin a poharban. Illatdban a piros
bogyds gylimolcsok mellett a hord6 fiiszerei is
megjelennek. Izben a franc fliszeressége és a
merlot elegancidja lancolja magahoz a fogyasztot.
Jo6 ivast, konnyt fiatalos, ropogos bor a fajtakra
jellemzé iz vilaggal.  Szép bor egy hiivos
évjaratbol.

Alkohol: 12,71 %

Analitika: Sav: 5,6 g/liter
Cukor: 1,4 g/liter
Etelaianlat: Barati beszélgetések elengedhetetlen kelléke. Az
J ’ asztalnal konnyed ételekhez, enyhén fiiszeres
siiltekhez vagy friss sajtok mellé kivalo valasztéas.
Apellacio: DHC - Villany, Classicus
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